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PASTA

&

SENZA

Origine: Italia

Denominazione: pasta alimentare secca senza glutine.

Materie prime: farina di mais bianco, farina di mais giallo, farina di
riso, acqua.

Spezie o aromi naturali: pistilli di zafferano, farina di canapa
sativa, polvere di curcuma, polvere di barbabietola rossa, polvere
diolive.

Destinazione d’uso: nessuna limitazione e particolarmente
indicata per I'alimentazione dei soggetti affetti da celiachia.
Tempo di cottura: varia a seconda del formato.

Allergeni: nello stabilimento non si utilizzano allergeni.

Modalita di conservazione: conservare in luogo fresco ed asciutto,
al riparo dai raggi solari.

Modalita d’uso: Il prodotto & da consumarsi previa cottura. Far bollire
I'acqua (per 100 g di pasta 1litro di acqua e 10 g di sale).

CALORIE E VALORI NUTRIZIONALI (1009)
Valore energetico 1531k / 361 kcal
Grassi 1,39
di cui saturi 0,29
Carboidrati 7919
di cui zuccheri 049
Fibre 29
Proteine 739
Sale Og

*i valori nutrizionali possono cambiare a seconda delle spezie o condimenti aggiunti.
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Nobalta € una giovane realta pugliese che nasce
con l'intento di promuovere il food di eccellenza.
La ricerca della qualita, dell’unicita e della perfe-
zione ispirano da sempre i nostri obiettivi.

Il nostro viaggio sensoriale ci ha portati ad indi-
viduare prodotti e ingredienti di pregio e dalle
rare proprieta, gli stessi che oggi vi proponiamo.

Lo zafferano il cui utilizzo in cucina spazia
dall’antipasto al dolce; la pasta artigianale pro-
dotta solo con grano di alta qualita di Puglia e
Basilicata; le mandorle di Puglia caratterizzate
da una forma piccola e panciuta dal sapore ricco
e burroso; la pasta artigianale e senza glutine
pensata per i celiaci, ma anche per chi intende
variare la propria alimentazione.

Il nostro & un ambizioso progetto: arricchire le
eccellenze con altre eccellenze per rendere il
nostro viaggio piu emozionante sempre nel ri-
spetto delle tradizioni locali, ma con una visio-
ne tutta internazionale.

Nome botanico: Crocus sativus
Provenienze: Bacino Mediterraneo
Area Mediorientale.

PROFILO SENSORIALE
Colore: rosso vermiglio.
Aspetto: stimmi interi essicati.
Sapore: aromatico, piacevolmente amarognolo.
Odore: acuto, speziato, dolce con note floreali.

CERTIFICAZIONE
Nobalta sottopone semestralmente il proprio prodotto a controlli
analitici di qualita basati sulla Normativa ISO 3632 1,2 2010/2011 - Cat .

ANALISI DELLA MATERIA PRIMA

Crocina (potere colorante):

325 (assoribimento UV-Vis di crocina, ca 440nm)
Picrocrocina (potere amaricante):

170 (assorbimento UV-Vis di picrocrocina, ca 257nm)
Safranale (aroma):

31 (assorbimento UV-Vis ca 330nm)

Teme 'umidita. Conservare in luogo fresco e asciutto.

CALORIE E VALORI NUTRIZIONALI (1009)

Valore energetico 310 keal
Proteine 11,439
Carboidrati 65,379
Grassi 5859
Fibra alimentare 3949
Sodio 148 mg

PASTA ARTIGIANALE

Origine: Italia

Denominazione: pasta alimentare secca

Materie prime: semolato di grano duro, acqua,
spezie 0 aromi naturali.

Spezie o aromi naturali: zafferano, nero di seppia,
limone.

Tempo di cottura: 9-10 minuti

Allergeni: glutine, pud contenere tracce di soia
Modalita di conservazione: conservarlo in luogo ‘
fresco ed asciutto, al riparo dai raggi solari. foas
Modalita d’uso: Il prodotto & da consumarsi previa
cottura. Far bollire 'acqua (per 100 g di pasta
1litro di acqua e 10 g di sale).
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CALORIE E VALORI NUTRIZIONALI (100 g)
Valore energetico 1296 kj / 310kcal

Grassi 0,69
di cui saturi 019
Carboidrati 529
di cui zuccheri 279
Fibre 79
Proteine 13,79
Sale 0,001g

*i valori nutrizionali possono cambiare a seconda delle

spezie o condimenti aggiunti.
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MANDORLE
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Origine: Puglia, Italia.

Denominazione: drupa di Prunus Amygdalus

Colore: bianco-crema caratteristico

Odore: caratteristico della mandorla

Sapore: dolce caratteristico della varieta

Spezie o aromi naturali: pistilli di zafferano, semi di finocchio,
origano, zucchero caramellato.

CALORIE E VALORI NUTRIZIONALI (100g)
Valore energetico 2461kj / 576 kcal

Grassi 50,59
di cui saturi 389
Carboidrati 91¢g
di cui zuccheri 4,49
Fibre 139
Proteine 21,09
Sodio 199

*i valori nutrizionali possono cambiare a seconda delle spezie o condimenti aggiunti.




